


SOYMES | SOUPS
SUPPEN | SOUPES

OYNA HMEPAZ | SOUP OF THE DAY
TAGESSUPPE | SOUPE DU JOUR
PWINOTE Lag yla T oouma nNUeEPac

Ask us about the soup of the day

Fragen Sie uns nach unserer Tagessuppe
Renseignez-vous pour la soupe du jour

9.00



MIKPA TTIATA | SMALL PLATTERS
KLEINE GERICHTE | PETITS PLATS

YEBITZE | CEVICHE 15.50
Maplvaplopévo ae V8L Kalamansi, Koud KOudT, ppeaka LUpwOIKA

0EPPBIPLOUEVO OE YKAOTIATOO VIOUATAC-PPAOVAQAG

marinated in kalamansi vinegar, kumquat, fresh herbs served

on tomato-strawberry gazpacho

mariniert in Kalamansi-Essig, Kumguat, frische Krauter,

serviert auf Tomaten-Erdbeer-Gazpacho

mariné au vinaigre de kalamansi, kumquat, herbes fraiches

servi sur du gazpacho tomate-framboise

KAPMATZIO MOZXAPI ZOOPITO | BEEF CARPACCIO SOFRITO 14.50
CARPACCIO RINDER-SOFRITO | CARPACCIO DE BCEUF SOFRITO

Me poka oaAdta, Aadi tpovdac Kal KpEpa ard MaAalwHEVO EVOL BAATAULKO

With arugula salad, truffle oil and aged balsamic vinegar cream

Mit Rucolasalat, Truffelol und gereifte Balsamico-Essigcreme

Avec salade de roquette, huile de truffe et creme de vinaigre balsamique vieilli

XTAMOAI 2XAPAZ | GRILLED OCTOPUS 12.50
OKTOPUS VOM GRILL | POULPE GRILLE

Me KamvioTr) aylopeltikn LeAtddva, TIEPAEC LAVYKO Kal ToVdPa auyoTdpaxo
Withsmoked aubergine from Mount Athos, mango pearls and roe powder

Mit Geraucherte Berg-Athos-Aubergine, Mangoperlen und Fischrogen-Pulver

Avec aubergine fumée du Mont Athos, perles de mangue et poudre de poutargue

WHTO AAAOTYPI | GRILLED LADOTYRI CHEESE 10.50
'LADOTYRI'-KASE VOM GRILL | FROMAGE LADOTYRI GRILLE VG

Me papperdda viopdrtag, KapapeAwpevol Enpot kapmol, Aadotita KEpkupag

With tomato jam, caramelised nuts, Corfu ladopita bread

Mit Tomatenmarmelade, karamellisierte Nusse, Korfus traditionelle

Pastete 'Ladopita’

Avec confiture de tomates, noix caramélisées, pain ladopita de Corfou



OPIKAZE MANITAPIQN | MUSHROOM FRICASSEE 7.00
CHAMPIGNONFRIKASSEE | FRICASSEE AUX CHAMPIGNONS VG

Me ppeaka xopta enoxng, ovlo, Kepkupaikd pupwdikd

With fresh seasonal greens, ouzo, Corfiot herbs

Mit frisches saisonales Wildgemuse, Ouzo, Krauter aus Korfu

Avec feuilles de légumes frais de saison, ouzo, herbes corfiotes

PEBYOOKE®TEZ | CHICKPEA BALL 8.50
KICHERERBSENBALLCHEN | BOULETTES DE POIS CHICHE VG

Mivi TdKkoc, PUAAQ peakAdy, (vec TaiAl,

TapTdp vIopdtag, odAtoa taxivt, ylaouptt, ppETKO KOALAVOPO

Mini tacos, mesclun leaves, chilli fibres

tomato tartar, tahini sauce, yogurt, coriander

Mini-Tacos, Mesclun-Blatter, Chilifasern

Tomaten-Tatar, Tahinisauce, Joghurt, frischer Koriander

Mini tacos, feuilles de mesclun, fibres de piment

tartare de tomate, sauce tahini, yaourt, coriandre



YANATEZ | SALADS | SALATE | SALADES

EAAHNIKH ZAAATA | GREEK SALAD

GRIECHISCHER SALAT | SALADE GRECQUE VG 8.50
MowkiAfa amo vrouativia, TMEPLEC, ayyoupt, GUAAQ KATIAPNG, KPEUHVAL,

XWHa EALAC, KpEUA PETAC O PPLYAVIOUEVO PwUi amd xapouTl

Assorted cherry tomatoes, peppers, cucumber, caper leaves, onion,

olive crumble, feta cheese cream on toasted carob bread

Kirschtomaten, Paprika, Gurke, Kapernblatter, Zwiebel, Olivenboden,

Feta-Creme auf gerostetem Carob-Brot

Assortiment de tomates cerises, poivrons, concombre, feuilles de capre,

oignon, crumble d'olives, creme de fromage feta sur pain de caroube grillé

KEPKYPAIKH | CORFIOT SALAD 10.00
KORFU-SALAT | CORFIOTE

Apoaepd PUAAQ CaAdTAC [LE VOUUTIOUAO, VIQASEC EvopulnBpac,

KapLOLA, POSAKIVO KAl BIVEYKPET KOU KOLAT

Fresh salad leaves with noumboulo, xinomyzithra flakes, walnuts,

peach and kumquat vinaigrette

Frische Salatblatter mit 'Noumpoulo'-Schinken, 'Xinomyzithra'-Kaseflocken,
Walnussen, Pfirsich und Kumquat-Vinaigrette

Feuilles de salade fraiches, noumboulo, flocons de xinomyzithra,

noix, péches et vinaigrette au kumquat

KINOA | QUINOA 16.00
Kamvioto YéAL, aBokAvto, kapé eAANVIKIC oaAdtacg, poKka, TOTKA HupwdIKd,
VIPEDLVYK Kepkupalkou ppaykooukov, Aadi paivtavou

Smoked eel, avocado, Greek salad, arugula, local herbs,

Corfu prickly pear dressing, parsley oil

Geraucherter Aal, Avocado, griechischer Salat kariert, Rucola,

lokale Krauter, Kaktusfeigen-Dressing aus Korfu, Petersiliendl

Anguille fumée, avocat, salade grecque, roquette, herbes locales,

vinaigrette a la figue de barbarie de Corfou, huile de persil



ZYMAPIKA & PIZOTTO | PASTA & RISOTTO
PATES ET RISOTTO

XEIPOMOIHTA CAPPELLETTI MAZTITZAAA 16.00
HANDMADE CAPPELLETTI PASTITSADA

HANDGEMACHTE CAPPELLETTI 'PASTITSADA'-EINTOPF

PATSITSADA DE CAPPELLETTI FAITS MAISON

O€ TIKAVTIKN 0AATOa Kal Kpépa mappelavag

in spicy sauce and parmesan cream

in pikanter Sauce und Parmesancreme

sauce épicée et creme de parmesan

KPI®GAPOTO | ORZO | KRITHAROTO | LANGUES D'OISEAUX 20.00
Me yapidec, xtanddl, oouttd, pudla, YUaAloTEPES, EAALOAADO

DPPETKWV LUPWOLKWY Kal Tappeldva

With shrimps, octopus, cuttlefish, mussels, clams, olive oil

of fresh herbs and parmesan

Mit Garnelen, Oktopus, Tintenfisch, Miesmuscheln, Venusmuscheln,

Olivendl mit frischen Krautern und Parmesan

Avec crevettes, poulpe, seiche, moules, palourdes, huile d'olive

aux herbes fraiches et parmesan

LKIOY®IXTA | SKIOUFICHTA PASTA 14.00
'SKIOUFICHTA'-PASTA | PATES SKIOUFICHTA

Me pooxdpl payov Kat tapadoatakn maialwpéevn ypaBlépa Kepkiopag

With beef ragout and traditional aged Corfu graviera cheese

Mit Kalbsragout und traditionell gereiftem Graviera-Kase aus Korfu

Avec du ragodt de beeuf et du fromage traditionnel affiné graviera de Corfou

PIZOTO | RISOTTO VG 14.50
TPIPOAATA HaVITAPL, VIOUEEA LaVITAPLWY, KAPTIATOLO pavpng tpovdac,

LLECOVELOKA apwpata, Tpayavr) nappeldva

Mushroom trifolata, mushroom duxelles, black truffle carpaccio,

herbes de Provence, crispy parmesan

Champignons trifolati, Champignon-Duxelle, Schwarzes Truffel-Carpaccio,

'Herbs de Provence'-Aromen, knuspriger Parmesan

Trifolata de champignons, duxelles de champignons, carpaccio

a la truffe noire, herbes de Provence, parmesan croustillant



KYPIQZ MIATA | MAIN COURSES
HAUPTSPEISEN | PLATS PRINCIPAUX

AZTAKOMAKAPONAAA | LOBSTER PASTA 76.00
SPAGHETTI MIT HUMMER | PATES AU HOMARD

Me mapadoolakeg KapmaveAeS , AcLovL KoV, KavTepT) mumepLd

Kalapwpata eonepldoeldwy (yYla duo dTopa — po mapayyeiia)

With traditional Kampaneles pasta, Lemon Confit, Hot Pepper

& Citrus Aromas (for two people — order in advance)

Mit traditioneller Pasta 'Kampaneles', Zitronenconfit, scharfer

Paprika & Zitrusaromen (fUr zwei Personen — vorbestellt)

Avec pates traditionnelles Kampaneles, citron confit, arémes de piment

et d'agrumes (pour deux personnes — sur commande)

APNIZIO KAPE TAAAIKHE KOMHY | FRENCH CUT LAMB CARRE 21.50
LAMMRIPPE NACH FRANZOSISCHEM SCHNITT | CARRE D'AGNEAU
YIYOLQYEIPEUEVO OTOUC 65° LUE KapEVN KApOLd TIPAC0oV, KPELLWAN TIOVPE MATATAC

Kal pPeaKo Buudpt

Slow cooked at 65° C with burnt leek heart, creamy mashed potatoes

and fresh thyme

Langsam gegart bei 65°C mit angebranntem Lauchinnerem, cremigem
Kartoffelpuree und frischem Thymian

Cuit lentement a 65°C, coeur de poireau brdlé, purée crémeuse

de pommes de terre et thym frais

®INETO MAMIAZ | DUCK FILLET 18.00
ENTENFILET | MAGRET DE CANARD

YAAtoa Haupodadvng AfUvVoU apWLATIOHEVN LUE TIOPTOKAAL,

KPEUA YAUKOTIATATAC, OTIAyYETL amd KapoTo-KOAOKLOL

Limnos mavrodaphne sauce flavoured with orange, sweet potato cream,

carrot spaghetti, courgetti

Sauce aus Mavrodaphne aus Lemnos mit Orangengeschmack,

SuRkartoffelcreme, Karottenspaghetti, Zucchini

Sauce mavrodaphne de Limnos aromatisée a l'orange, creme de patate

douce, spaghetti de carottes, courgette

®INETO NABPAKI | SEA BASS FILLET 18.50
SEEBARSCHFILET | FILET DE BAR

Kepkupalko TalyapéAl, Kpepd aAldda, kaBoupdlopéva apuydaia, AddLavriBou

Corfiot tsigareli, agiada garlic cream, roasted almonds, dill oil

'Tsigareli-Gemuse nach Korfu-Art, Aliada’-Creme, gerostete Mandeln, Dill-Ol

Tsigareli corfiote, creme d'ail agiada, amandes grillées, huile d'aneth



XOIPINH MANZETA | PORK PANCETTA
SCHWEINEPANCETTA | PANCETTA DE PORC

Moupecg aeAvopllac, pavitdpla shimeji, BBQ prjAov

Celeriac puree, shimeji mushrooms, apple BBQ
Selleriewurzelpuree, Shimeji-Pilze, Apfel-BBQ

Purée de céleri, champignons shimeji, sauce barbecue aux pommes

MOZXAPIZIA TAAIATA | VEAL TAGLIATA

TAGLIATA VOM RIND | TAGLIATA DE VEAU

TPUTAO-TNYAVIOLEVEC TTIATATEC HE AADL OKOPOOV, CAATOA TUTIEPLWY,

®UAAQ poKag, viopativia, ppeakia plyavn

Triple-fried potatoes with garlic oil, pepper sauce, arugula leaves,
cherry tomatoes, fresh oregano

Dreimal frittierte Pommes frites mit Knoblauchol, Paprikasauce,
Rucola-Blattern, Kirschtomaten, frischem Oregano

Pommes de terre triplement frites avec de I'huile a 'ail, sauce au poivre,
feuilles de roquette, tomates cerises, origan frais

EMIAOPIIA | DESSERTS | NACHSPEISEN

AMOOOUNUEVN TAPTA AELOVIOU
Deconstructed lemon tart
Zerlegte Zitronentorte

Tarte au citron déstructurée

Mrieléc pe kpépa cheesecake kal dAToa GPOUTWY TOL OATOUC
Meringue with cheesecake cream and berry sauce

Baiser mit Kasekuchencreme und Waldfruchtsauce

Meringue a la creme de cheesecake et coulis de fruits rouges

TZlavTouyla COKOAATOTUTA, KAPAREAWEVOL ENPOL Kapmol Kat maywTd Kalpdkl
Gianduja chocolate pie, caramelised nuts and kaimaki ice cream
Gianduia-Schokoladenkuchen, karamellisierte Nusse und Kaimaki-Eis
Gateau au chocolat gianduja, noix caramélisées et glace kaimaki

ErtiAoyr) amno naywtd Kal GopuUTmE
Selection of ice creams and sorbets
Auswahl an Eis und Sorbets
Sélection de glaces et sorbets

MowiAla amo ppovta EMOXNC
Assorted seasonal fruits
Verschiedene Fruchte der Saison
Assortiment de fruits de saison

14.50

24.50

7.00

8.50

8.00

9.00

5.00



VEGAN | VEGETALIEN

EAAHNIKH ZAAATA | GREEK SALAD 7.50
GRIECHISCHER SALAT | SALADE GRECQUE VG

MowkiAla amo viopativia, mmepLEC, ayyoupt, GUAAQ KATIAPNC,

KPEUHUVOL, XWHA EALAC, OE PPUYAVIOHEVO YW aTio XapouTil

Assorted cherry tomatoes, peppers, cucumber, caper leaves,

onion, olive crumble, on toasted carob bread

Kirschtomaten ,Paprika, Gurke, Kapernblatter, Zwiebel,

Olivenboden, auf gerostetem Carob-Brot

Assortiment de tomates cerises, poivrons, concombre, feuilles

de capre, oignon, crumble d'olives, sur pain de caroube grillé

KINOA | QUINOA VG 8.50
Me aBoKkavto, Kapé EAANVIKN G 0aAdTac, poka, TOTUKA HUPWOLKA, VIPEDLVYK
Kepkupaikol ppaykdoukov, AddL patvtavol

With avocado, Greek salad, arugula, local herbs, Corfu prickly pear dressing,
parsley olive oil

Mit avocado, griechischer Salat kariert, Rucola, lokale Krauter,
Kaktusfeigen-Dressing aus Korfu, Petersiliendl

Avec avocat, salade grecque, roquette, herbes locales, vinaigrette a la figue

de barbarie de Corfou, huile d'olive au persil

OPIKAZE MANITAPIQN | MUSHROOM FRICASSEE 7.00
CHAMPIGNONFRIKASSEE | FRICASSEE AUX CHAMPIGNONS VG

Me ppeaka xopta emnoxng, ovlo, Kepkupaikd pupwdikd

With fresh seasonal greens, ouzo, Corfiot herbs

Mit frisches saisonales Wildgemuse, Ouzo, Krauter aus Korfu

Avec feuilles de Iégumes frais de saison, ouzo, herbes corfiotes

PEBYOOKE®DTEX | CHICKPEA BALL 8.50
KICHERERBSENBALLCHEN | BOULETTES DE POIS CHICHE VG

Mivi TdKoc, GUAAA pLeakAdy, (veg TalAL, TapTdp viopdTag, odAtoa taxiv,
LeAt{avooaAdta, peETko KOALAVOPO

Mini tacos, mesclun leaves, chilli fibres tomato tartar, tahini sauce,

aubergine dip, fresh coriander

Mini-Tacos, Mesclun-Blatter, Chilifasern Tomaten-Tatar, Tahinisauce,
Auberginensalat, frischer Koriander

Mini tacos, feuilles de mesclun, fibres de piment

tartare de tomate, sauce tahini, caviar d'aubergine, coriandre fraiche



PIZOTO | RISOTTO VG 12.50
Me motkIAla dyplwv HavITaply, VIOUEEA LavIiTaploy, KapTdatolo

Lavpnc tpovdag, LECOYEIAKA apwLaTa

With assorted wild mushrooms, mushroom duxelles, black truffle carpaccio,
herbes de Provence

Mit wilde Champignons, Champignon-Duxelle, Schwarzes Truffel-Carpaccio,
'Herbs de Provence'-Aromen

Avec assortiment de champignons sauvages, duxelles de champignons,

carpaccio a la truffe noire, herbes de Provence

LKIOY®IXTA | SKIOUFICHTA PASTA 8.50
'SKIOUFICHTA'-PASTA | PATES SKIOUFICHTA VG

Me payov Aaxavikwy, Taptdp viopdtag kat Addt BaciAikov

With vegetable ragout, tomato tartar and basil oil

Mit Gemuseragout, Tomaten-Tatar und Basilikumal

Avec rago(t de légumes, tartare de tomate et huile de basilic

MINEZTPONE ®POYTQN | FRUIT MINESTRONE 6.50
OBSTMINESTRONE | MINESTRONE DE FRUITS VG

APWUATIOHEVO UE TIPACIVO TOAL KAl GOPUTIE HAVYKO

Flavoured with green tea and mango sorbet

Aromatisiert mit grunem Tee und Mangosorbet

Aromatisée avec du thé vert et du sorbet a la mangue

VG Nayoptoddyouc | Vegetarian | furVegetarier | Végétarien
The oil used on fresh salads is olive oil. If you have any food allergies or intolerances,
please ask a member of our catering staff about the ingredients in your meal.



TORTUGA
PELEKAS MONASTERY

V.AT. isincluded in prices (euros).

‘Consumeris not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt - invoice).
The restaurant/ baris legally required to issue official receipts, certified by the relevant tax office.

Persons under 18 years of age are prohibited from consuming alcoholic beverages.
Responsible of statutory regulations implementation: Hotel Manager - Mirto Kapodistria.
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